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EN FRANCE

Un plateau-repas chic
et éco-responsable
Pensé par Mathalie Rives, décoratrice
d'intérieur, le plateau-repas Le Cercle
est doté d'une sangle &n cuir concue
parun sous-traitant
Fabriqué a partir de bambou, il est
réutilisable et lavable jusqu'a 500 fois.
Un bel objet, entre gastronomie
et écologie, qui peut &tre livré (par ‘
voiture électrique, of course 1) aux . Le spécialiste des huitres
entreprises i Paris et en proche f Un petit coffret & (s"effrir avan
banlieue. Au chaix, 8 menus de ou pendant les fétes ! Il contient
21432 € HT concoctés par la chef l'attirail parfait pour tous
Marie Seydoux, le tout en version ‘ Ceux qui se préparent a ouvrir
Vegan, sans gl,uten ou sans lacto plusie urs douzaines d'huitres:
surdemande. La vente aux ) un protége-main en cuir souple
particuliers ne devrait pas b &t un couteau au trés beau
tarder a étre manche en bois poli. Efficace
proposde! ‘F ' . " et élégant. Coffret & hultres,

: ﬁ' 55 €, Malle w. Trousseau.

Dépaysement garanti =u
Faites sensation avec cette jolie blche patissiére toute blanche en forme
de cristaux. Une mousse de noisette delicate, un cremeux au kalamansi
[un petit agrume asiatigue au golt d'orange amére) surprenant, une
feuilletine pralinée et un biscuit dacquoise a la noisette craguant :
un quatuor pa rfait ! Fabriquée dans les Vosges, elle vous enchantera aussi
par son prix trés doux. Bhche Réve polaire, 15,90 € (8 parts), Thiriet.
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Capetille
Plus gue son packaging festif doté
d"un ruban en satin et d'ernements

Elle est parfait métallisés, c'est son golt frais
Sous la neige est le nom poétique et fruiteé gui va vous surprendre.
donné i la derniére née des confitures Pour commencer, le Brut Réserve,
artisanales de La Cour d'Orgéres. Une avec un nez teinté de fruits blancs,
confiture gui méle, avec harmonie, le golt ol la poire et la péche ouvrent
sucre de la pomme et la note acidulée le bal des bulles et apportent une
de I"airelle sauvage, Cuite au chaudron belle fraicheur, parfait en apéritif
de cuivre en petites guantites, elle ou au dessert. Le Brut Rosé, quant
conserve de la texture et une jolie a lul, saura satisfaire les amateurs
couleur rouge flamboyant qui se glisse de fruits rouges. |l fait sensation
dans la farce de la dinde ou la blche de accompagne de blinis avocat-saumon
Hoél, et accompagne a merveille le foie ou d'une charlotte aux framboises,
gras, un carpaccio de bar ou de daurade, Le Brut Réserve, 27 €, cavistes
du boudin blanc, du chevreuil... et boutiques Nicolas Feuillatte,
Une mervaille ! 6,90 €250 g). le Brut Rosé, 26 €, en GM5.

1 papilles Adresses et renseignements en page 105



